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UN SERVICIO PREFERENTE

PARA EMPRESAS Y EVENTOS

GASTRONOMIA CORPORATIVA. DISENOS A MEDIDA

Somos especialistas en crear un nexo entre su marca y el mundo de la gastronomia, con una alta cocina saludable de maxima calidad.

Acciones de hospitalidad adaptadas a las necesidades de empresas y particulares.
Ofrecemos experiencias y momentos inolvidables, siempre con la excelencia en cada detalle.

Iniciativas en las que la cocina, el espacio y el servicio sirvan de escenario idoneo para promocionarse, hacer negocios y celebrar acontecimientos.

LA SATISFACCION E£S EL HILO CONDUCTOR DE NUESTRA FILOSOFIA
PONEMOS EN TUS MANOS UN EQUIPO PROFESIONAL PARA AYUDARTE Y HACERLO FACIL

CUENTANOS QUE BUSCAS Y LE DAMOS FORMA

MENUS DE GRUPOS / SHOWCOOKING / SALAS PRIVADAS / EVENTOS / CATAS DE VINO / CATAS DE PRODUCTO / RESERVADOS /
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A BARRA

R ESTAURANTE

Un espacio contemporaneo y versatil,
muy luminoso, distribuido en distintos
ambientes que se convierten en
reservados. Formatos diferentes

para eventos o reuniones.

Una barra gastrononomica,
el area mas premium:
A S un showcooking presentado en una
BARRA GASTRONOMICA | N - - Rs vajilla y cuberteria de disefio con
. ‘ S— 52959, servicio de sala personalizado.

Oferta a la carta y menus degustacion,
el elaborados con las mejores materias
.| BARRA GASTRONOMICA .
BTy primas y de temporada.
Una técnica culinaria al servicio
del producto de maxima calidad.
Bodega con mas de 800 referencias.

| E MENUS DE GRUPOS
EMPRESAS i '_ L CATAS
CORPORACIONES | ’ b RESERVADOS - -
WAk RS e | Uk LT la excelencia para cada cliente.
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Un equipo de profesionales buscando
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ABarra continua invirtiendo en la excelencia
pory para el cliente: una experiencia
gastronomica unica, donde cocina, salay
decoracion conviven en perfecta armonia.

Abanderamos una cocina de producto,
inspirada en la naturaleza, y
apostamos por la sostenibilidad.

Nos abastecemos de productos de
temporada y de maxima calidad procedentes
de proveedores respetuosos con el medio
ambiente.

Muchos platos de temporada, verduras LC,
pescados, carnes, arroces, reposteria propia
y productos fuera de carta. Impresincibles
el jamon Joselito Vintage Afiada 2014

Gran Reserva y la Cabezada Joselito, jugo
de cebolla agripicante y endivia braseada.
Reposteria es de elaboracion propia.

BAJO LA DIRECCION DE UN EQUIPO PROFESIONAL:

Sergio Manzano
JEFE DE COCINA

Albino Pereira
JEFE DE SALA

Valerio Carrera
SUMILLER
PREMIO NACIONAL DE GASTRONOMIA 2019
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e B SALON PRINCIPAL ABIERTO

MESAS REDONDAS > 54 PERSONAS | MESSA IMPERIALES > 62 PERSONAS

MEDIDAS PRIVADOS [
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3.90m

SALON PRINCIPAL CERRADO

MESSA REDONDAS > 36 PERSONAS | MESAS IMPERIALES > 42 PERSONAS

13.05m

3.90m

DALI

12 PERSONAS

5.10m

4.15m

ANV A NN /- NNV NN - NNV NNV /A NNV AN N\



Iiill

BARRA GASTRONOMICA VIOLA
CAPACIDAD: 20 PERSONAS A CAPACIDAD: 8 PERSONAS
3.9om
7.20m
6.45m e
- 9.45m
BIBLIOTECA BELLVER
CAPACIDAD: 16 PERSONAS o CAPACIDAD: 16 PERSONAS 380m

6.70m

7.05m
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RIDER TECNICO DE INSTALACIONES DE SONIDO <)

Denon DN-300Z

Este rider define las instalaciones y equipos existentes de sonido. iEAST T -
El sistema permite la distribucion de sonido desde cualquiera de dos reproductores, o del sistema de Sound Aux cll/US/AIIX/BT
microfonia inalambrica para eventos, a cualquiera de las salas que conforman el restaurante, ya sea de Stream 4
forma individual, por grupos o a todas ellas. ' —

lisica
| — RACK SOTANO — C—TE _.O
Instalacion de equipos, distribucion de sefial a los altavoces de las diferentes salas. | B | "
1. CONTROL Y AMPLIFICACION: TUNER ——
- Bose Soundspace ESP-880: mezclador/selector; DSP; gestor multizona. i i
. Bittner 8X 200: etapa de potencia multicanal, 8 canales x 180w/80hm. vamaha WXAD.10 AUX CD/USB/AUX/BT — D
- Bittner 8XT 200: banco de transformadores para linea de 100V. —
2. FUENTES: ey s
- Denon DN-3007 (2 uds): reproductor doble de radio FM (salida 1) y CD/SD/BT/AUX (salida 2). I _ l
- [East Sound Stream: Reproductor de servicios de misica por internet. Conectado a la entrada AUX del A"g'"a,;[e II‘\VIU v 1 vV v ¥
DN-3007 (1). Control desde dispositivo movil o PC ?" ¢ NEINE NS N NS NG NN
- Yamaha WXAD-10: Reproductor de servicios de musica por internet. Conectado a la entrada AUX del D Bose ESP-880
DN-3007 (2). t _ : *

ETH

Il — RECEPCION OUT1 OUT 2 OUT 3 OUT4 OUT5 OUT6 OUT7 OUTS
En armario a la entrada de las instalaciones, y para facilitar el control del sistema, se encuentran: Audinate AVI0 17 f l l l l l l l l
1. Bose CC-64: panel de control desde el que se maneja el sonido (reproductor y volumen) de cada sala. Dante Tx BOSE CC-64 MIC Cocina
2. Sistema de microfonia inalambrica funcional en cualquiera de las salas. Formado por: — TN I;?tstn:lr‘lB)l(NTsB(I:Nhﬁ T
- AKG WMS-40 VOCAL (3 uds): Sistema transmisor/receptor de microfono de mano. D olololo == : : _»G))) Asags
- Fonestar MX-869: mezclador microfonos. o o : g
- Audinate AVIO/2CH: transmisor/receptor Dante para la conexion de los microfonos al sistema de QUTT UT2 OUT3 OUT4 OUTS5 OUTG OUTT OUTE ———
distribucion general a través de la LAN. | | ’Q))) Barra
3. Control de los reproductores de musica por internet desde el PC. S—— Q))) Resarvado Q))) N——
[11 — SALAS R e 2
Cada sala es una zona independiente del sistema, pudiéndose reproducir en cada una cualquiera de los —'G))) Sala —»Q))) Biblioteca
reproductores o la microfonia, con controles de volumen independientes. — Audio BAL ] ‘ I
1. RESERVADO?Z: altavoz empotrado en techo BOSE (1 ud); _ Audio No BAL - G))) Reservado 2
2. SALA: altavoz empotrado en techo BOSE (3 udS); f f }
3. RESERVADOI: altavoz empotrado en techo BOSE (1 ud); — Mitavoz ,G))) Cocina
4. BIBLIOTEQA: altavoz empotrado en techo BOSE (1 ud); —— Ethernet MIC MIC 2 MIC 3
h. GASTRONOMICO: altavoces satélites de superficie + subgrave Bose Freespace (2+1);
6. BARRA: altavoces satélites de superficie + subgrave Bose
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ATENCION
EXCLUSIVA

ABARRA e

CORPORACIONES

Disenos gastronomicos a medida de las empresas. RESTAURANTE MARCAS



