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Welcome Coffee

Selección de cafés Nespresso

Colección de tés e infusiones

Zumo de Naranja natural

Pincho de fruta fresca de temporada

Mini croissants de mantequilla

Palmeritas integrales

Precio: 16 € / persona + 10% IVA



Morning Coffee

Selección de cafés Nespresso

Colección de tés e infusiones

Zumos Detox juice:
Sandía, manzana y remolacha

Espinaca, pepino y lima
Naranja, zanahoria y jengibre

Pincho de fruta fresca de temporada

Surtido de donuts: azúcar, caramelo, chocolate y fresa

Montaditos de ibéricos con pan de tomate y aceitunas

Precio: 18 € / persona + 10% IVA



Detox Coffee

Selección de cafés Nespresso

Colección de tés e infusiones

Zumos Detox juice:
Sandía, manzana y remolacha

Espinaca, pepino y lima
Naranja, zanahoria y jengibre

Frutas osmotizadas, piña-coco, melón-granadilla y sandía-menta

Guacamole con pico de gallo y nachos 

Hummus de aceituna Negra con chips de vegetales

Yogurt con topping de cereales y frutos secos

Precio: 20 € / persona + 10% IVA



Spanish Coffee

Selección de cafés Nespresso

Colección de tés e infusiones

Zumo de naranja natural

Pincho de fruta fresca de temporada

Mini croissants de mantequilla  

Galletas de la abuela

Mini mollete de paleta ibérica con tomate y AOVE

Tortilla de patatas con pimientos de padrón

Precio: 22 € / persona + 10% IVA



Mini mollete de paleta 
ibérica con tomate y 

AOVE

5 €

Pincho de tortilla de 
patatas con pimientos 

de padrón

5 €

Surtido de Donuts, 
azúcar, caramelo, 
chocolate, fresa.

3.50 €

Bollería horneada en
casa

3.50 € 

Pincho de fruta de 
temporada

3.50 €

Zumos detox y 
smoothies de frutas

frescas

3.50 €

Chocolate con churros

5 €

Yoghurt con toppings 
de cereales y frutos

secos

3.50 €

Galletas de la abuela

3.50 € 

Precio por persona + 10% IVA

PERSONALIZA TU COFFEE



Coffee Líquido

Selección de cafés Nespresso

Colección de tés e infusiones

Zumo de Naranja natural

Precio: 10 € / persona - media jornada + 10% IVA
Precio:   12 € / persona - jornada completa + 10% IVA
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2025



Finger Tapas in Madrid

 TAPAS FRIAS
Patatas fritas al pimentón, comino y curry

Pinchos típicos de boquerones en adobo con guindilla de piparra
Selección de aceitunas Gordal, Campo Real y Manzanilla

Jamón ibérico con picatostes de tomate de hojaldre
Ensalada Olivier con ventresca de atún y huevas de salmón

Tradicionales chicharrones crujientes

 TAPAS CALIENTES
Croquetas de cocido madrileño

Nuestras patatas bravas extra picantes
Bocadillo de calamares fritos a la madrileña en pan negro con alioli de lima

Bocado de tortilla española con pimientos de Padrón
Bocadillo de ternera con tomate y pan de aceitunas negras

POSTRES
Leche frita con caramelo de violetas

Mousse de chocolate con migas crujientes de churro

Vermut y cerveza artesana de Madrid

Precio: 45 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 20 personas



Cuzco Finger Lunch

 TAPAS FRIAS
Mini brioche de steak tartare con encurtidos y cebolla roja

Mini blini de salmón ahumado, guacamole y caviar de cítricos
Pan polar de pollo braseado, rúcula y tomates secos con mostaza

Hummus de berenjena asada, tres pimientos, semillas de amapola y raíces de loto
Trìo de quinoas, queso feta, frutos secos y vinagreta de frutos rojos

Gilda clásica de anchoas con piparra

 TAPAS CALIENTES
Croquetas de gambón enchiliado con mahonesa de jengibre y lima

Pintxo de huevo y trufa con patata laminada
Mini pitas de pollo al curry, manzana Granny Smith, pasas y boletus

Presa ibérica con “papa arrugá y mojo picón”

POSTRES
Mini brownie de chocolate y nueces con dulce de leche

Copas de tiramisú con cremoso queso Mascarpone y bizcocho bañado en Amaretto
Tocinillo de cielo artesano

Precio: 45 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 20 personas



Madrid Finger Lunch

 TAPAS FRIAS
Sándwich de salmón ahumado, queso crema y eneldo

Mini brioche de roast beef con tomate seco, rúcula y salsa tártara
Bomba mediterránea, aceitunas negras, queso, sardina ahumada y cebollino

Ensalada de trigo bulgur, lentejas, hinojo, calabaza y nueces
Salmorejo de frutos rojos con gildas de boquerones 

Bombón de foie con almendra caramelizada y polvo de oro

 TAPAS CALEINTES
Croquetas de pollo asado con patatas fritas

Taza de patatas bravas
Bao de bacon crujiente con pepinillos

Tacos de merluza en tempura con mayonesa de tinta de calamar

POSTRES
Mousse de chocolate con migas crujientes de churro

Piononos caramelizados
Mini tarta de queso con frutas del bosque

Precio: 50 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 20 personas



Cocktail Madrid 

 TAPAS FRIAS
Tabla de jamón ibérico con pan soplado de tomate

Salmón marinado con salsa de cítricos y soja, sésamo tostado y mayonesa de wasabi
Quesos españoles con frutos secos, compota de orejones y pan de hierbas

Taza de sopa cremosa de calabaza y coco con pipas de girasol
Lata de 00 anchoas y boquerones marinados

Mini blini de bacalao ahumado, escalivada y caviar de cítricos
Mini brioche de bogavante con jengibre, cebollino y mayonesa de soja

 TAPAS CALIENTES
Arroz meloso de marisco con calamares y vieiras

Copita de tortilla de patatas española
Croqueta de chipirón en su tinta con alioli de plancton

Brocheta de pulpo, patata y mayonesa de pimentón
Cochinita pibil-cola de syle mini pita con encurtidos

POSTRES
Mini Tatín de manzana 

Mini Torrijas caramelizadas
Cremoso de chocolate blanco con crumble de fresas

Precio: 65 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 20 personas
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ENTRANTE

Buffet de ensalada: mézclum, canónigos, rúcula, tomate kumato, atún, espárragos, maíz, aceitunas

PRIMEROS

Ensalada de quinoa roja y negra, queso, kale, tomate semiseco, con vinagreta de soja y miel VG (SIN QUESO)

Ensaladilla rusa con ventresca de atún y huevas de salmon VG ( SIN PESCADO) 

Nuestra Ave César casera, lechuga romana, pollo crispy, bacon crujiente y Parmesano 

Ensalada Caprese, tomate, albahaca, perlas de Mozzarella y canónigos VG (SIN QUESO)

Escalibada de verduras asadas, ventresca de atún y cebollino VG (SIN PESCADO)

Tagliatelles, tomatitos, ricotta y pesto de albahaca V 

Parpadelles, camarón, tomate cherry deshidratado y salsa de tomate seco

Crema de patata y ajo negro con boletus salteados VG 

Crema de calabaza y coco, pipas de calabaza garrapiñadas con wasabi VG 

Salmorejo de sandía y fresón con boquerones en vinagre VG (SIN PESCADO)

Salsas: César, pesto y albahaca, vinagreta de cítricos y mostaza-miel

Servicio disponible a partir de 25 personas



PLATOS PRINCIPALES

Arroz cremoso de rabo de toro y trigueros
Arroz marinero, mejillones, gambas y calamares

Lomo de corvina con cherrys, ajetes y soja
Bacalao, salsa de coco con curry rojo

Lomo de merluza a la bilbaina con gulas y gambas
Parrillada de Ibérico, presa, secreto y pluma

Solomillo de buey a las 5 pimientas
Pollo de corral salteado estilo Thai

Salteado de Heura, verduritas, calabaza asada y espinacas crujientes VG 

GUARNICIONES
Mini verduritas a la parrilla VG 

Mortero de boniato a la canela  VG

Patatas revolconas con torreznos 
Wok de verduritas VG

DULCES
Selección de tartas y postres caseros 

Frutas frescas de temporada VG 
Yogurt con toppins de frutos secos y frutas deshidratadas V

Servicio disponible a partir de 25 personas



VG – VEGANO         V– VEGETARIANO

Composición con entrante + 2 primeros (a elegir) + 2 principales (a elegir) + 
guarniciones + postres

45 € 10% IVA

Composición con entrante + 3 primeros (a elegir) + 3 principales (a elegir) + 
guarniciones + postres

55 € 10% IVA

Servicio disponible a partir de 25 personas
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MENÚ CUZCO 1

APERITIVO EN MESA

Croqueta de gambón enchilado con mahonesa de lima y jengibre

ENTRANTE

Rigatonni con trio de tomates, cherry, seco y en salsa con albahaca y nube de Parmesano

PLATO PRINCIPAL

Salteado de Heura, bimi y mini verduritas al curry rojo de coco 

DULCE

Secreto de café, bizcocho de chocolate con praliné, avellanas y mousse de café

Precio: 45 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 10 personas



MENÚ CUZCO 2

APERITIVO EN MESA

Nuestra ensaladilla rusa con bacalao ahumado y huevas de salmón

ENTRANTE

Salmón marinado en cítricos y soja, alga wakame, sésamo tostado y mahonesa de wasabi

PLATO PRINCIPAL

Risotto de rabo de toro con boletus confitados y nube de Parmesano

DULCE

Lingote de mousse de chocolate blanco y compota de cítricos

Precio: 45 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 10 personas



MENÚ MADRID 1

APERITIVO EN MESA

Croquetas de chipirón en su tinta con ali-oli de placton

ENTRANTE

Vieira a la plancha, puré de apionabo, naranja, avellanas e hinojo

PLATO PRINCIPAL

Solomillo de buey, puré de zanahoria con vainilla y jugo de rioja

DULCE

Terciopelo de todo chocolate crujiente con polvo de frambuesa

Precio: 50 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 10 personas



MENÚ MADRID 2

APERITIVO EN MESA

Crema de boniato dulce asado con boletus y aceite de trufa

ENTRANTE

Pisto con tomate, yema encurtida, clara crujiente y chips de patatas violeta

PLATO PRINCIPAL

Lomo de corvina, ajetes y tomates confitados con soja

DULCE

Sopa de frutos rojos con sorbete de lima, apio y jengibre

Precio: 50 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 10 personas



MENÚ MADRID COMPARTIR

ENTRANTES A COMPARTIR

Jamón Ibérico , pan de cristal con tomate  y AOVE
Nuestra ensaladilla rusa con bacalao ahumado y huevas de salmón
Hummus de aceituna de Kalamata con berenjena asada y papadum
Croquetas de gambón enchilada con mahonesa de lima y jengibre

PLATO PRINCIPAL

Taco de atún yellow fish, aguacate plancha y tartar de tomate
y

Risotto de rabo de toro con boletus confitados y nube de Parmesano

DULCE

Sopa de mango y coco a la menta, con crumble de canela y frutos secos

Precio: 70 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 10 personas
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FINGER SMALL GROUP

TAPAS FRÍAS

Chips de patatas especiadas al pimentón, comino y curry
Selección de aceitunas Gordal, Campo Real y Manzanilla

Latita de anchoas 00 y boquerón en vinagre
Pan polar de pollo breseado, rúcula, tomate seco y salsa de mostaza
Trío de quinoas, queso feta, frutos secos y vinagreta de frutos rojos

Ensaladilla rusa con ventresca y huevas de salmón

TAPAS CALIENTES

Tacos de cazón adobado en tempura con mahonesa de tinta
Nuestras patatas bravas, pero ¡bravas!

Croquetas de jamón Ibérico 
Mini pita de pollo al curry con manzana granny Smith y pasas

DULCES

Cremoso de chocolate blanco con crumble de fresa
Cheesecake con frutos rojos
Mini torrijas caramelizadas 

Precio: 45 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible para grupos de 10 a 20 personas



APERITIVO

The Westin Madrid 
Cuzco

2025



APERITIVO CUZCO

Selección de quesos con frutos rojos y pan de especias

    Tabla de Ibéricos con cañas de pan Feo

Selección de aceitunas Gordal, Campo Real y Manzanilla  

Patatas chips “saborizadas” al pimentón, comino y curry

Gildas clásicas de anchoas y boquerones en vinagre con piparra 

Precio: 25 € / persona + 10% IVA. Servicio disponible a partir de 15 personas



BEBIDAS

Todos nuestros servicios (*) incluyen: 

    Aguas minerales con gas y sin gas

Refrescos y zumos

Selección de cervezas

Vino blanco Cría cuervos– D.O. Rueda 

Vino tinto Arienzo Marqués de Riscal– D.O. Rioja

Selección de café Nespresso 

Recopilación de tés e infusiones 

(*) Excepto los coffee breaks
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