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LOS MEJORES
ARROCESENTU

Disfruta de los ' mejores arroces
donde tu quieras y con un servicio CONOCENOS =
y calidad premium




LA MEDIA DE NUESTROS
10 LOCALES ES 4,7
SEGUN MAS DE 1000
OPINIONES DE
NUESTROS CLIENTES.
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CONOCENOS Y DISFRUTA

Somos lo marca de referencia de arroces para eventos y para enviar o recoger, ya que
todas nuestras recetas estan disenadas y pensadas para hacer disfrutar a nuestros
clientes en donde ellos nos digan.




FORMATOS

ENTREGA Y RECOGIDA

Entregamos donde nos diga su pedido en
embalaje protector, con menaje, servicios, y todo
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EsCLDELLAR

lo necesario para disfrutar un arroz con amigos o
compaferos o familia.

Incluido la recogida y todo el servicio necesario
para que no tengan ningdn inconveniente.

COCINADO SHOWCOOKING

Tenemos la infraestructura necesaria. el

personal y el equipo necesario para hacerles un
cocinado in-situ donde deseen, credndoles una
experiencia unica y que no dejara indiferente a
nadie. Todo de una forma limpia, agil y sin
complicaciones para el cliente.
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A BANDA VERDURAS DE CARABINEROS
TEMPORADAY
SOLOMILLO DE POLLO




NUESTROS ARROCES (¢gjemplo)

MARISCO VERDURAS DE
TEMPORADA
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NUESTROS ARROCES (¢gjemplo)
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SECRETO Y RABO DE TORREZNOS Y COCHINITA PIBIL
TORO PIMIENTOS
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NUESTROS
INGREDIENTES

Solo trabajamos con materia
prima de primera calidad
como nuestro arroz D.O.
Albufera, nuestro Secreto
Ibérico, nuestros Rape o
nuestras verduras de
temporada de huertos de
proximidad

CONSELL
REGULADOR

trabajamos para que disfrutes
en tu evento de los mejores
arroces gourmet.

TE LO ENVIAMOS
O
TE LO COCINAMOS ALLI







PRESUPUESTO SIN
COMPROMISO
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CONTACTANOS PRESUPUESTO DISFRUTA

ESCRIBEMOS O LLAMANOS, NUESTRO EQUIPO DE EVENTOS NOSOTROS NOS ENCARGAMOS DE
CUENTANOS TUS INQUIETUDES O HARA UN PRESUPUESTO AJUSTADO TODO, MONTAR, RECOGER, LIMPIAR,
NECESIDADES. NOSOTROS Y A MEDIDA A SUS NECESIDADES COCINAR,... TODO LO NECESARIO
TRABAJAMOS PARA TI OFRECIENDOLE LAS MEJORES PARA HACERTE DISFRUTAR DE LA
OPCIONES POSIBLES. MEJOR EXPERIENCIA.
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IGNACIO GONZALEZ
CEO

EXPERIENCIA

Contamos con un CEO con mds de
15 afnos en el sector de la hosteleriq,
con colaboracién con marcas
como Heineken, Carls’Jr, Foster
Hollywood, Restauracion News,...
Trabajamos cada dia para innovar
Yy mejorar nuestros arroces.




d \  Precio Medio

BACUDELEAR.

Buscamos la mejor relacién calidad
precio con precios desde 6€ por
persona.

G \  Maxima Calidad

ESCUDELEAR:

Nuestros clientes nos avalan, mas
de 1000 opiniones con una media
de 4,7 sobre 5 en Google

d . Servicio a Medida

BRCUDELEAR

Ajustamos nuestro servicio a las
necesidades de cada cliente y cada
espacio.

G , Fidelizacidon

ESCUDRLEAR.

el 100% de nuestros clientes repiten
nuestros servicios.

Nadie lo hace como nosotros ni tan
bien como nosotros.
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Contdctanos en:

Eventos@escudelllar.es

682.75.81.79

Muchas
Gracias




