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Pensado para los paladares mas exigentes y acompainado por los vinos mas
acordes para acentuar sus sabores. Una noche especial de flamenco con
bienvenida de la propiedad del Tablao con una copa de cava en el Patio, mesa junto
al escenario, degustacion de sabores espafoles con vino Reserva y Cava Brut.

Olivas Gordal Extra rellenas de naranja

Queso de cabra Payoyo de la Sierra de Grazalema (Cadiz) con membrillo y romero
Paleta Ibérico de Salamanca D.O. Guijuelo

Foie de la casa con coulis de violetas

Gambas rojas a la plancha
Cazon en adobo con mostaza de estragon

Dados de solomillo salteados con ajo, sal y pimienta
Timbal de rabo de toro con verduras crujiente sobre base de puré de patatas

: Cremoso de chocolate con caviar : Sangria, Vinos
de aceite de oliva y flor de sal Reserva de la Rioja, Cava
Brut, café o té




